Dessert

Vanilleais
Zutaten:

375 ml Milch

375 ml Sahne

150 g Zucker

2 St. Vanilleschote
6 St. Eigelb

Zubereitung:

Milch, Sahne, Vanillemark und Zucker aufkochen. Mit den Eigelben zur Rose abziehen, passieren
und auf Eiswasser abkiihlen lassen. Danach in der Eismaschine Frieren und im Eisfach
aufbewahren.



