Dressing

Balsamico Dressing

Zutaten:

50 ml Olivendl

100 ml Rapsol

25 ml Walnussal

100 ml Apfelsaft

50 ml Sherry

50 ml Weil3weinessig
100 ml Balsamico, weil}
20 g Dijonsenf

20 g Zucker

Salz

0.5 Bund Radieschen

1 St. Tomaten

0.25 Bund Schnittlauch

Zubereitung:

Apfelsaft, Sherry, WeiRweinessig, Balsamico, Senf und Zucker gut verriihren.Danach die Olsorten
langsam einmixen.Mit Salz und Pfeffer abschmecken.Die Tomaten einritzen und den Strunk
entfernen, danach in kochendem Wasser fir ca. 10 Sekunden kochen und in Eiswasser
abschrecken.Danach die Tomaten schalen, vierteln und entkernen.Die Tomatenfilets in Wiirfel
schneiden.Die Radieschen waschen und in kleine Wirfel schneiden.Den Schnittlauch in feine
Ringe schneiden.Am Schluss Tomatenwtirfel, Radieschenwiirfel und Schnittlauch in das Dressing
rdhren.



